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写真はイメージです。



日本 のキッチンに 最 適 化され た

最 高 の 品 質を追 い 求 め 続 けながら、

美しさを極 めるために

イタリアのキッチンのデ ザインを纏う。

それ がアリアフィーナのブランドコンセプト。

写真はイメージです。表示部はリーフレット用に製作したもので、実際の運転状態を示すものではありません。



安 心 の 品 質と美しさを追 求 する

デ ザインの 実 現を使 命として 、

アリアフィーナは

ハイエンドアプライアンスセレクションという

新しい 世 界 の 構 築を目指します 。



DesignDesign
洗練された世界観を構成するために、

研ぎ澄まされたデザイン。

日本の調理に合わせて開発された

レンジフードとIHのコンビネーションが

エレガントで統一感のある

調理環境を目指します。

ユーロケラガラス
トッププレートまわりには、ごく薄く継ぎ目のない 
フレームを採用。IHならではのフラットデザインを
究めた、こだわりの仕立てです。

フラットフレーム
トッププレートには、高級感あふれるフランス企業
のユーロケラガラスを採用。漆黒ガラスに多色 
表示が映えて、美しさをより引き立てます。

写真はイメージです。表示部はリーフレット用に製作したもので、
実際の運転状態を示すものではありません。

High-end appliance selection
IH [ A651H3BK ]
High-end appliance selection
IH [ A651H3BK ]



全てのパーツを洗練されたダークトーンで統一。
使用していない時はスイッチの表示でさえも、 
存在感をひそめます。

ブラックフェイスパネル
使う時にも、もちろん美しく。操作表示などに余計
な文字をなくし、一目で機能内容がわかるシンプ
ルなピクトアイコンを採用しました。

ピクトアイコン

写真はイメージです。表示部はリーフレット用に製作したもので、
実際の運転状態を示すものではありません。



厚さ約70mmの本体を実現。美しく設置できる 
うえ、IHのすぐ下まで収納スペース等に有効にご
活用いただけます。

スリムボディ
IHからの赤外線信号受信で自動的にレンジフード
が作動。レンジフードのつけ忘れや消し忘れを防止
します。

レンジフード連動運転



Function
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Function

型名 A651H3BK
電源 単相200V(50-60Hz共用)
総消費電力 5500W（4800W、4000W切り替え式）
右IHヒーター 3000W
左IHヒーター 3000W
中央IHヒーター 1500W
本体大きさ 幅650×奥行500×高さ93（mm）
質量 約13kg
電源プラグ 2極  接地極付  250V  30A
製造国 日本製

製品寸法図（単位：mm）　

安全な調理をサポートする光センサーを内蔵。調理
の温度を見張ります。

鍋底が高温になりすぎないように、自動で火力を 
コントロール。温度が下がると自動でまた加熱し始め 
ます。

震度5以上の揺れを感知すると、ただちに自動停止。
停電から復帰後の予期せぬ運転を防ぎます。

高感度光センサー

スプーン、ナイフなどの金属小物がヒーター範囲に
置かれた状態で、誤って加熱スイッチを押しても 
加熱しません。

小物検知機能

温度過昇防止機能

調理中にヒーターを切り忘れても最後の操作から
45分でブザーが鳴り、自動でヒーターが切れます。

切り忘れ防止機能

全てのヒーターが使えないようにロックします。
チャイルドロック

鍋を置かなかったり、外したままにすると約1分後に
自動でヒーターが切れます。

鍋なし自動停止機能

地震感知機能

安心機能 ： もしもの時もテクノロジーがあなたに安心をもたらします。

音声スピード3 段階設定＆音量調節ができます。操作の受付を音声で 
回答、誤動作を防ぎます。

音声による操作確認
次に操作するボタンが順番に点灯し、迷わず使えるようにサポート。3ステップで 
加熱開始でき、テキパキお料理できます。

操作ナビ

操作のわかりやすさを追求。これも一つの「デザイン」。

ストレスなくプロ顔負けの本格料理を自分の手で。

独自のコイルで煮物に最適な交互対流を発生。煮くずれ、焦げ付きを抑えながら
旨味がしみ込み、簡単に美味しい煮物がつくれます。

対流煮込み加熱
油温を設定（140〜200℃・7段階）すれば、材料投入時もおまかせキープ。
200g少量油対応で、より手軽に揚げ物を楽しめます。

揚げ物機能

外向対流

内側加熱トリプルリングコイル

交互に
くりかえす

外側加熱

内向対流
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● 展示ショールームはWebサイトにてご確認ください。
● 製品の仕様は改良などのため予告なしに変更する場合がありますのでご了承ください。
● 画像はイメージです。設置の際は据付説明書に基づき、正しく設置してください。
● 製品の色は、印刷の具合で実物と若干異なる場合があります。
● 本リーフレットは2018年10月現在のものです。

〒252-0206　神奈川県相模原市中央区淵野辺2-1-9　
Tel.042-753-5340　Fax.042-718-6503
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